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La Sardegna, terra di tradizione e innovazione, al centro di un dialogo sulle eccellenze
agroalimentari e vitivinicole. 
Un'occasione per discutere strategie di crescita attraverso la sinergia tra l’impresa e
l’ingegneria dei processi alimentari valorizzando il Made in Italy con il saper fare del
territorio e il legame profondo tra alimentazione e benessere, simbolo di longevità.
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